SZALEZI MUVEK étlap 2019.xIsx, NOVEMBER

Készitette: Kovacs Enikd, élelmezésvezets

Hétf6 Kedd Szerda Csiitortok Péntek
"A" menU "A" menU "A" menU "A" menU "A" menU
november 4. november 5. november 6. november 7. november 8.
Csirkehusleves zoldségekkel Zabgaluskas zoldségleves Almaleves Karfiolleves Lencseleves

Tejfolés burgonyafézelék, siilthus

Bakonyi sertéstokany, parolt bulgur

Gyros, friss salata

Piritott csirkemaj z6ldborsoval és
gombaval, petrezselymes parolt rizs

Makos nudli

november 11.

november 12.

november 13.

november 14.

november 15.

Zoldséges vajgaluskaleves

Zellerkrémleves

Zoldséges tarhonyaleves

Burgonyakrémlev. zsemlekockaval

Csurgatott tojasleves

Tejszines parajfézelék, fétt tojas,
burgonyas vagdalt

Csaky rostélyos, majorannas parolt

rizs

Cornflaks-es csirkemell,
fokhagymas burgonyapuré

Erdélyi sertésragu, tészta

Halszeletek diés bundaban, vajas
finomfliszeres z6ldségekkel

november 18.

november 19.

november 20.

november 21.

november 22.

Kelkaposztas majgaluskaleves

Fliszeres paradicsomleves

Muronyi hagymaleves

Dobrentei bableves husgombéccal

Halgaluskaleves

Zoldborsoéfézelék, fliszeres
csirkecsikok

Kapros rakott z6éldbab sertéshussal

Sertésporkolt, teljeskidriési
galuska, savanyusag

Csicseriborsos rizotté barnarizzsel,
savanyusag

Kaposztas tészta

november 25.

november 26.

november 27.

november 28.

november 29.

Marhahusleves

Fokhagymakrémleves

Karalabéleves

Zoldborsoleves csirkegombéccal

Fahéjas szilvaleves

Fejtett babfézelék, kolbasz ragu

Brokkolis sertésszelet csében
sutve, petrezselymes burgonya

Paradicsomos, z6ldséges tésztas
csirke

Rizskoch csokoladéontettel

Siilt halfilé kuszkusszal és

zo6ldségekkel

TKL = Teljes kidrlés(i liszttel készitve!
RCP = Rama Combi Profival készitve!

Napi meni ara: 720 Ft/adag

Tel.szam: Felndtt étk.:33/355-739, Mobil: 30/556-40-00

A valtoztatas jogat fenntartjuk!

Didkétkeztetés: 33/504-210




